
UâyyxàäÉÜáv{Ätz  
„ VÄtáá|v @ 

Verfügbarkeit: Ganzjährig 

 

 

 

 

jtÜÅx ^ÉÅÑÉá|à|ÉÇxÇ 
 

Deftige sächsische Kartoffelsuppe mit Wiener Würstchen 

auch für den späteren Hunger bestens geeignet  
 

Grillsteaks vom zarten Landschwein  
mit gerahmten Steinchampignons 

 

Saftig geschmorte Hühnerkeulchen und  

knusprig gebackenes ausgelöstes Hühnerkeulenfleisch  
 

Gegrilltes mecklenburgisches Welsfilet  
auf gerahmten Blattspinat 

 

Deftiger Kasslerkammbraten  
auf hausgemachten Sauerkraut mit eigenem Sößchen zum ergänzen 

 

`tÜ~àyÜ|áv{x ZxÅ≤áxätÜ|tà|ÉÇxÇ 9 fùàà|zâÇzáux|ÄtzxÇ 
Holländischer Blumenkohl und Brokkoli 

Gedünstete Blumenkohl und Brokkoliröschen mit Sauce Hollandaise gratiniert 

 

Deftige Röstkartoffeln mit Bauchschinken, Zwiebeln und Majoran 

Goldgelb gebackene Kartoffelkrapfen 

Hausgemachte Mini-Semmelklöße und eine 

Vegetarische One-Pot-Pasta 



 

 

^tÄàx itÜ|tà|ÉÇxÇ 
 

Sonnengereifter Klassiker 
Tomatenscheiben mit mildem Mozzarella 

und hausgemachten Basilikumpesto 

 

Norwegischer Lachs frisch aus dem Rauch 
Variationen vom norwegischen Räucherlachs und  

hausgemachtem Stremellachssalat  
 

Mediterrane Anti-Pasti-Platte  
mit gegrillten Zucchinischeiben, Paprika und Aubergine; eingelegten Oliven,  

Champignons, getrockneten Tomaten und Peperoni, kombiniert mit italienischen  

Hartkäse, luftgetrocknetem Schinken und rustikaler Salami  

 

Butterschaustück phantasievoll auf ihren Anlass abgestimmt und eine 

Ofenfrische Brotauswahl  
mit französischem Baguette und einer Partybrötchensonne 

 

 

WxááxÜà~Üxtà|ÉÇxÇ  

mit hausgemachten Schokoladenpudding, Panna Cotta  

und einer kleinen, marktfrischen Obstauswahl 
 

 

 

 

 

 

 



UâyyxàäÉÜáv{Ätz 
„ YÜ≤{Ä|Çz @ 

Verfügbarkeit: 15. April bis 24. Juni. 

 

 

jtÜÅx ^ÉÅÑÉá|à|ÉÇxÇ 
 

Spargelrahmsüppchen  
mit Spargelstückchen  

 

Asiatische Frühlingsrollen und gebackene Garnelen 
auf geschwenkten Sojasprossen  

 

Zarte Schnitzel vom Schweinerücken 
in goldgelber Wiener Panade 

 

Gegrilltes norwegisches Lachsfilet  
auf gerahmten Blattspinat 

 

Gegrillte Hähnchenbrust mit Tomaten und Käse gratiniert 
 auf einem mediterranen Tomatensößchen  

 

Gedünstete Scheiben von der Rinderzunge 
auf leicht gebutterten Erbsen 

 

`tÜ~àyÜ|áv{x ZxÅ≤áxätÜ|tà|ÉÇxÇ 9 fùàà|zâÇzáux|ÄtzxÇ 
Frischer regionaler Stangenspargel mit Sauce Hollandaise 

 

goldgelb gebackene Kartoffelkrapfen, gebutterte Petersilienkartoffeln 

goldgelbe Kartoffelrösti und eine Vegetarische One-Pot-Frühlingspasta 

 



 

 

^tÄàx itÜ|tà|ÉÇxÇ 
 

Frühlingshaft und sonnengereift 
Strauchtomatenscheiben mit mildem Mozzarella 

und hausgemachten Basilikumpesto 

 

Hausgemachter bunter Spargelsalat in kleinen Gläschen 
 

Norwegischer Lachs frisch aus dem Rauch 
Variationen vom norwegischen Räucherlachs 

 

Mediterrane Anti-Pasti-Platte  
mit gegrillten Zucchini- und Auberginenscheiben, Paprika  

und grünem Spargel; eingelegten Oliven, Champignons,  

getrockneten Tomaten und Peperoni, kombiniert mit italienischem  

Hartkäse und luftgetrocknetem Schinken 

 

Butterschaustück phantasievoll auf Ihren Anlass abgestimmt und eine 

Ofenfrische Brotauswahl  
mit französischem Baguette und einer Partybrötchensonne 

 

 

WxááxÜà~Üxtà|ÉÇxÇ 

mit hausgemachter Creme Karamell, Panna Cotta und  

einer Mascarponecreme mit frischen Erdbeeren 

 

 

 

 

 

 



UâyyxàäÉÜáv{Ätz  
„ fÉÅÅxÜ @ 

Verfügbarkeit: 25. Juni bis 10. September.  

 

 

 

jtÜÅx ^ÉÅÑÉá|à|ÉÇxÇ 
 

Asiatische Frühlingsrollen und Garnelen im Backteig 

auf geschwenkten Sojasprossen  

 

Picatta Milanese von der Hühnerbrust 
in einer Parmesan-Eihülle auf Kräuterrahm - Tortellini 

 

Gegrilltes norwegisches Lachsfilet  
auf gerahmten Blattspinat 

 

Zarte Grillsteaks vom Schwein 

auf frisch gerahmten Pfifferlingen 

 

Gedünstete Scheiben vom zarten Kalbstafelspitz 
in einer leichten Meerrettichrahmsoße 

 

`tÜ~àyÜ|áv{x ZxÅ≤áxätÜ|tà|ÉÇxÇ 9 fùàà|zâÇzáux|ÄtzxÇ 
Holländischer Blumenkohl und Brokkoli 

Gedünstete Blumenkohl und Brokkoliröschen mit Sauce Hollandaise gratiniert 

Sommerliches Pfannengrillgemüse 
 

Goldgelb gebackene Kartoffelkrapfen 

Mini – Kartoffelklöße mit gebräunten Semmelbröseln 

Rustikale Bratkartoffeln und eine vegetarische One-Pot-Sommerpasta 

 



^tÄàx itÜ|tà|ÉÇxÇ 
 

Sonnengereift und sommerlich erfrischend 

Geeistes Gurkensüppchen  
mit frischen Dill und Croutons 

 

Strauchtomatenscheiben mit mildem Mozzarella 
und hausgemachten Basilikumpesto 

 

Hausgemachte Wraps 
Lockere Weizenteigfladen mit verschieden frischen Füllungen 

 

Saisonfrische Matjesfilets 
bunt garniert mit roter Zwiebel und Kräuterschmand 

 

Hausgemachte Rahmkäsecreme 
mit ofenfrischem Brot 

 

Mediterrane Anti-Pasti-Platte  
mit gegrillten Zucchini, Paprika und Aubergine; eingelegten Oliven,  

Champignons, getrockneten Tomaten und Peperoni,  

kombiniert mit italienischen Hartkäse und luftgetrocknetem Schinken 

 

Butterschaustück phantasievoll auf Ihren Anlass abgestimmt und eine 

Ofenfrische Brotauswahl  
mit französischem Baguette und einer Partybrötchensonne 

 

WxááxÜà~Üxtà|ÉÇxÇ 

mit hausgemachter Panna Cotta und einer  

lockeren Vanillecreme mit Kirschgrütze, sowie marktfrischem Obst 
 

 

 

 

 



UâyyxàäÉÜáv{Ätz  
„ [xÜuáà @ 

Verfügbarkeit: 11. September bis 25. November. 

 

 

 

jtÜÅx ^ÉÅÑÉá|à|ÉÇxÇ 
 

Kürbisrahmsüppchen 
vom Hokkaidokürbis mit Aromen von Ingwer und Honig 

 

Asiatische Frühlingsrollen und gebackene Garnelen 

auf geschwenkten Sojasprossen  

 

Gegrillte Hähnchenbrustfilets „Exotisch“ 

mit Pfirsich und Edamer gratiniert auf Sauce Hollandaise  

 

Gegrilltes Mecklenburger Welsfilet  
auf leicht gerahmtem Schwarzwurzelgemüse 

 

Zarte Grillsteaks vom Schwein 
auf gerahmten Steinpilzen 

 

Zarter Hirschbraten aus der Keule 
in einem leckeren Sauerrahmsößchen 

 

`tÜ~àyÜ|áv{x ZxÅ≤áxätÜ|tà|ÉÇxÇ 9 fùàà|zâÇzáux|ÄtzxÇ 
Herbstliche Gemüseauswahl mit frischem Blumenkohl, Rosenkohl und Brokkoli 

Hausgemachter Rotkohl 
 

Goldgelb gebackene Kartoffelkrapfen, Rustikale Bratkartoffeln 

Thüringer Miniklöße mit gebräunten Semmelbröseln 

Vegetarische One-Pot-Pasta 



^tÄàx itÜ|tà|ÉÇxÇ 
 

Tomaten – Mozzarella Salat 
mit Cocktail- und getrockneten Tomaten, Minimozzarella, Grana Padano  

und herbstlich rustikale Minisalamis 

 

Hausgemachte Sülze 
in kleinen Gläschen mit hausgemachter Remoulade 

 

Saisonfrische Matjesfilets 
bunt garniert mit roter Zwiebel und Kräuterschmand 

 

Hausgemachte Rahmkäsecreme 
mit ofenfrischem Brot 

 

Mediterrane Anti-Pasti-Platte  
mit gegrillten Zucchini, Paprika und Aubergine; eingelegten Oliven,  

Champignons, getrockneten Tomaten und Peperoni, kombiniert  

mit italienischen Hartkäse und luftgetrocknetem Schinken 

 

Butterschaustück phantasievoll auf Ihren Anlass abgestimmt und eine 

Ofenfrische Brotauswahl  

mit französischem Baguette und einer Partybrötchensonne 

 

WxááxÜà~Üxtà|ÉÇxÇ 

Schokoladenmousse auf herbstlichen Apfelkompott,  

hausgemachtes Pflaumenkompott mit Vanillesoße  

und marktfrischem Obst 

 

 

 

 



UâyyxàäÉÜáv{Ätz  
„j|ÇàxÜ @ 

Verfügbarkeit: 03. Januar bis 14. April. 

 

 

 

jtÜÅx ^ÉÅÑÉá|à|ÉÇxÇ 
Winterliche Erdäpfelcremesuppe 

mit klassisch sächsischen Aromen von Majoran und Liebstöckel,  

dazu Wiener Würstchenstücke als Einlage 

 

Asiatische Frühlingsrollen und gebackene Garnelen 
auf geschwenkten Sojasprossen  

 

Gegrillte Hähnchenbrustfilets „Exotisch“ 
mit Pfirsich und Edamer gratiniert auf Sauce Hollandaise  

 

Dresdener Sauerbraten 
in Rosinen – Lebkuchensoße 

 

Gegrilltes Mecklenburger Welsfilet  
auf leicht gerahmtem Winter-Wurzelgemüse 

 

Zarte Grillsteaks vom Schwein 
gratiniert mit hausgemachtem Würzfleisch 

 

`tÜ~àyÜ|áv{x ZxÅ≤áxätÜ|tà|ÉÇxÇ 9 fùàà|zâÇzáux|ÄtzxÇ 
Winterliche Gemüseauswahl mit frischem Blumenkohl, Brokkoli und Schwarzwurzeln 

und unser Hausgemachtes Rotkohl 
 

Goldgelb gebackene Kartoffelkrapfen, Rustikale Bratkartoffeln 

Thüringer Miniklöße mit gebräunten Semmelbröseln 

Vegetarische One-Pot-Pasta 



 

^tÄàx itÜ|tà|ÉÇxÇ 
 

Tomaten – Mozzarella Salat 
mit Cocktail- und getrockneten Tomaten, Minimozzarella,  

Grana Padano und herzhaft rustikalen Minisalamis 

 

Hausgemachte Sülze 
in kleinen Gläschen mit Remouladensoße 

 

Norwegischer Lachs frisch aus dem Rauch 
Variationen vom norwegischen Räucherlachs und  

hausgemachtem Stremellachssalat  

 

Mediterrane Anti-Pasti-Platte  
mit gegrillten Zucchinischeiben, Paprika und Aubergine; eingelegten Oliven,  

Champignons, getrockneten Tomaten und Peperoni, kombiniert  

mit italienischen Hartkäse und luftgetrocknetem Schinken 

 

Butterschaustück phantasievoll auf Ihren Anlass abgestimmt und eine 

Ofenfrische Brotauswahl  
mit französischem Baguette und  

einer Partybrötchensonne 

 

WxááxÜà~Üxtà|ÉÇxÇ 

Schokoladen-Zimtpudding mit Vanillesoße,  

hausgemachte Schwarzwälder-Kirsch-Creme  

und marktfrischem Obst 

 

 

 

 

 



[Év{éx|àá „ ZtÄt Uâyyxà 
Verfügbarkeit: Ganzjährig 

 

 

 

jtÜÅx ^ÉÅÑÉá|à|ÉÇxÇ 
 

Traditionelle Hochzeitsuppe  
Klare Kraftbrühe mit Gemüsetreifen, Fleischklößchen,  

Eierstich und kleine gefüllte Nudelsäckchen 

 

        Irisches Roastbeef vom Weideochsen 

         medium am Stück gegrillt und am Buffet tranchiert  

           mit einem Pfefferrahmsößchen zum kombinieren 

 
 

Gegrillte mediterrane Hühnerbrust 

auf einem fruchtig leckeren Tomatenragout, mit Oliven, Peperoni  

und Artischockenherzen, gratiniert mit mildem Rahmkäse und Mozzarella 

 

Gegrilltes norwegisches Lachsfilet  
auf gerahmten Blattspinat 

 

Geschmorte Bäckchen vom Iberico Schwein 
mit Grilltomaten in einer kräftigen Portweinreduktion 

 

Bunte Hochzeitspasta 
mit knackig frischem Gemüse und gegrillten Garnelen 

 

`tÜ~àyÜ|áv{x ZxÅ≤áxätÜ|tà|ÉÇxÇ 9 fùàà|zâÇzáux|ÄtzxÇ 
Holländischer Blumenkohl und Brokkoli 

Gedünstete Blumenkohl und Brokkoliröschen mit Sauce Hollandaise gratiniert 

Sommerliches Pfannengrillgemüse 
 

Goldgelb gebackene Kartoffeltaschen mit Frischkäsefüllung  

Mini – Kartoffelklöße mit gebräunten Semmelbröseln 

Goldgelbe Kartoffelrösti 



^tÄàx itÜ|tà|ÉÇxÇ 
 

Sonnengereifter Klassiker 

Frische Tomatenscheiben mit mildem Mozzarella 

und hausgemachten Basilikumpesto 

 

Zweierlei Carpaccio  
vom argentinischen Rinderfilet und norwegischem Lachs 

sommerlich frisch mariniert und garniert  

 

Vitello Tonnato  
ein italienischer Klassiker, dünn aufgeschnittene Scheiben  

vom rosa Kalbsrücken, mit hausgemachter Thunfischsoße und Kapern 

 

Hausgemachte Rahmkäsecreme 
mit ofenfrischem Brot 

 

Mediterrane Anti-Pasti-Platte  
mit gegrillten Zucchini, Paprika und Aubergine; eingelegten Oliven,  

Champignons, getrockneten Tomaten und Peperoni, kombiniert  

mit italienischen Hartkäse und luftgetrocknetem Schinken 

 

Butterschaustück phantasievoll auf ihren Anlass abgestimmt und eine 

Ofenfrische Brotauswahl  
mit französischem Baguette und einer Partybrötchensonne 

 

WxááxÜà~Üxtà|ÉÇxÇ 

mit hausgemachter Panna Cotta mit frischen Himbeeren,  

Schwarzwälder-Kirsch-Creme und marktfrischem Obst 

 

 

 

 

 



Uâyyxà y≤Ü fv{âÄtÇyùÇzxÜ 
Verfügbarkeit: August & September. 

 

 

 

jtÜÅx ^ÉÅÑÉá|à|ÉÇxÇ 
 

Käse - Lauchsuppe  
mit Hackfleisch 

 

Asiatische Frühlingsrollen und Garnelen im Backteig 

auf geschwenkten Sojasprossen  

 

Gegrillte Hähnchenbrust mit Tomaten und Käse gratiniert 
 auf lecker gefüllten bunten Tomatenrahm-Tortellini 

 

Gegrilltes norwegisches Lachsfilet  

und knusprig panierte Fischstäbchen 
auf gerahmten Blattspinat 

 

Ofenfrischer Kasslerbraten 
auf hausgemachtem Sauerkraut  

 

Schulanfänger Minis 
Kleine Frikadellen, Schnitzelchen, gebackene Corn-Dogs  

und knusprige Hähnchennuggets 

 

`tÜ~àyÜ|áv{x ZxÅ≤áxätÜ|tà|ÉÇxÇ 9 fùàà|zâÇzáux|ÄtzxÇ 
Holländischer Blumenkohl und Brokkoli 

Gedünstete Blumenkohl und Brokkoliröschen mit Sauce Hollandaise gratiniert 

Spätsommerliches Pfannengrillgemüse 
 

Goldgelb gebackenes Kartoffel ABC 

Mini – Kartoffelklöße mit gebräunten Semmelbröseln 

Schulanfänger – Pasta mit Jagdwurst und Tomatensoße  



 

^tÄàx itÜ|tà|ÉÇxÇ 
 
 

Sonnengereifter Sommerklassiker 

Frische Tomatenscheiben mit mildem Mozzarella 

und hausgemachten Basilikumpesto 

 

Hausgemachte Wraps 
Lockere Weizenteigfladen, verschieden frisch gefüllt 

 

ABC Nudelsalat 
Bunt angemachter Salat mit Buchstabennudeln 

 

Mediterrane Anti-Pasti-Platte  
mit gegrillten Zucchinischeiben, Paprika und Aubergine; eingelegten Oliven,  

Champignons, getrockneten Tomaten und Peperoni, kombiniert  

mit italienischen Hartkäse und luftgetrocknetem Schinken 

 

Butterzuckertüte und eine 

Ofenfrische Brotauswahl  
mit französischem Baguette und einer Partybrötchenzuckertüte 

 

WxááxÜà~Üxtà|ÉÇxÇ 

Schokoladenpudding mit Vanillesoße 

Milchreis mit Kirschgrütze 

Frische Obstauswahl 
 

 
 

 

 

 

 

 

 



UâyyxàäÉÜáv{Ätz      
           jx|{Çtv{àxÇ @ Utá|v 

Verfügbarkeit: November & Dezember. 

 

 

jtÜÅx ^ÉÅÑÉá|à|ÉÇxÇ 
 

Winterliche Erdäpfelcremesuppe 
mit klassisch sächsischen Aromen von Majoran und  

Liebstöckel, dazu Wiener Würstchenstücke als Einlage 

 

Knusprige Hähnchenkeulen 
ofenfrisch am Knochen geschmort und  

ausgelöst in Knusperpanade gebacken 

  

Grillsteaks vom Schwein 

mit gerahmten Steinchampignons 

 

Buntbarschfilet 

auf gerahmten Blattspinat 

 

Deftiger Kasslerkammbraten 

vom Landschwein im eigenen Saft geschmort 

 

`tÜ~àyÜ|áv{x ZxÅ≤áxätÜ|tà|ÉÇxÇ 9 fùàà|zâÇzáux|ÄtzxÇ 

winterlich hausgemachtes Rotkohl und Sauerkraut 

Blumenkohl „Holländisch“ mit Sauce Hollandaise 

 

Gebackene Kartoffelsterne, Thüringer Miniklöße,  

deftige Semmelklöße und eine leckere One-Pot-Weihnachtspasta  

 



 

^tÄàx itÜ|tà|ÉÇxÇ 
 

Frische Salate 
Gurkensalat mit gehacktem Dill 

Bunte Blattsalate mit hausgemachtem Dressing 

 

^Ätáá|~xÜ w|x Ç|v{à yx{ÄxÇ w≤ÜyxÇM 
 

Tomatenscheiben mit mildem Mozzarella 

und hausgemachten Basilikumpesto 
 

Angemachter Hackepeterigel  
mit Zwiebelwürfel und Spreewaldgurke 

 

Hausgemachte Rahmkäsecreme und würzige Käsewürfel 
 

Ofenfrische Brotauswahl  
mit französischem Baguette und  

einer Partybrötchensonne 
 

WxááxÜà~Üxtà|ÉÇxÇ 

Schokoladen – Zimtpudding mit Vanille-Eierlikörsoße  

Frisches Obst 

 

 

 

 

 
 

 



UâyyxàäÉÜáv{Ätz      
          jx|{Çtv{àxÇ @ cÜxÅ|âÅ 

Verfügbarkeit: November & Dezember. 

 

 

jtÜÅx ^ÉÅÑÉá|à|ÉÇxÇ 
Winterliche Erdäpfelcremesuppe 

mit klassisch sächsischen Aromen von Majoran und  

Liebstöckel, dazu Wiener Würstchenstücke als Einlage 

 

Weihnachtlicher Entenbraten 

ofenfrisch mit kleinem Feuerwerk präsentiert 

  

Saftig hausgemachtes Pulled Pork 
in einer rauchigen BBQ Marinade 

 

Grillsteaks vom Schwein 

mit gerahmten Steinchampignons und hausgemachten Würzfleisch gratiniert 
 

Norwegisches Lachsfilet 
auf gerahmten Blattspinat 

 

Dresdener Sauerbraten 

vom heimischen Rind in Rosinen – Lebkuchensoße 

 

`tÜ~àyÜ|áv{x ZxÅ≤áxätÜ|tà|ÉÇxÇ 9 fùàà|zâÇzáux|ÄtzxÇ 

winterlich hausgemachtes Rotkohl und Sauerkraut 

Blumenkohl „Holländisch“ mit Sauce Hollandaise 
 

Gebackene Kartoffelsterne, Thüringer Miniklöße,  

deftige Semmelklöße und eine leckere One-Pot-Weihnachtspasta  

 



^tÄàx itÜ|tà|ÉÇxÇ 
 

Coleslaw – Weißkrautsalat 

Bunte Blattsalate mit hausgemachten Dressing  

Gurkensalat mit gehacktem Dill 
 

^Ätáá|~xÜ w|x Ç|v{à yx{ÄxÇ w≤ÜyxÇM 
Tomatenscheiben mit mildem Mozzarella 

und hausgemachten Basilikumpesto 

 

Angemachter Hackepeterigel  
mit Zwiebelwürfel und Spreewaldgurke 

 

Hausgemachte Rahmkäsecreme 
mit ofenfrischem Brot 

 

Mediterrane Anti-Pasti-Platte  
mit gegrillten Zucchini, Paprika, Aubergine; eingelegten Oliven, Champignons,  

getrockneten Tomaten und Peperoni, italienischen Hartkäse und 

luftgetrockneten Serranoschinken 

 

Ofenfrische Brotauswahl  
mit französischem Baguette und  

einer Partybrötchensonne 

 

WxááxÜà~Üxtà|ÉÇxÇ 

Schokoladen – Zimtpudding mit Vanille-Eierlikörsoße  

Spekulatius – Quarkcreme auf beschwipsten Glühweinkirschen 

Frisches Obst 

 

 

 

 



`xÇ≤äÉÜáv{Ätz  @ VÄtáá|v 
Verfügbarkeit: Ganzjährig.  

 

 

iÉÜáÑx|áxÇ éâÜ jt{Ä 
 

Klare Ochsenschwanzsuppe  
mit hausgemachten Kräuterflädle  

und bunten Gemüsestreifen 
 

oder 
 

Knackig frische Blattsalate der Saison  
ergänzt mit frischen Kirschtomaten, mariniert mit unserem hausgemachten  

Salatdressing, veredelt mit kleinen Mozzarellakugeln  
und knusprigen Buttercroutons 

 

 

[tâÑàzxÜ|v{àx  éâÜ jt{Ä 
 

Gegrillte Medaillons vom zarten Schweinefilet  
auf gerahmten Waldpilzen 

 

oder 
 

Duett vom lauwarm geräucherten norwegischen Lachsfilet  
und gegrillten Zanderfilet  
auf einem leichten Zitronen - Dillsößchen 

 

oder 
 

Geschmorter Burgunderbraten vom Weiderind  
in einem kräftigen Rotweinsößchen 

 
 

mâ tÄÄxÇ [tâÑàzxÜ|v{àxÇ áxÜä|xÜxÇ ã|Ü \{ÇxÇM 
 

Mandelbrokkoli, Blumenkohl mit Semmelschmelze,  
gerahmte Waldpilze, hausgemachtes Rotkohl und Buttermöhrchen 

 
Goldgelb gebackene Kartoffelkrapfen,  

Thüringer Miniklöße mit Semmelschmelze  
und gebutterte Petersilienkartoffeln 

 

 

 



`xÇ≤äÉÜáv{Ätz@YÜ≤{}t{Ü 
Verfügbarkeit: 15. April bis 24. Juni. 

 

 

 

iÉÜáÑx|áxÇ éâÜ jt{Ä 
 

Spargelrahmsüppchen  
mit Spargelstückchen und knusprigen Buttercroutons 

 

oder 
 

Knackig frische Blattsalate der Saison  
ergänzt mit frischen Kirschtomaten, mariniert mit unserem  

hausgemachten Salatdressing und veredelt mit grünen Spargelspitzen  
 

 

[tâÑàzxÜ|v{àx  éâÜ jt{Ä 
 

Original Wiener Schnitzel vom Kalb 
in goldgelber Panade klassisch mit frischer Zitrone serviert 

 

oder 
 

Saftig gegrilltes norwegisches Lachsfilet  
auf leichter Zitronen - Dillsoße 

 

oder 
 

Scheiben von der gepökelten Rinderzunge  
mit geschmolzener Butter 

 
 

mâ tÄÄxÇ [tâÑàzxÜ|v{àxÇ áxÜä|xÜxÇ ã|Ü \{ÇxÇM 
 

Stechfrischer weißer Stangenspargel aus der Region mit Sauce Hollandaise,  
gedünsteter Brokkoli mit Mandelbutter und gebutterte Erbsen 

  
Goldgelb gebackene Kartoffelkrapfen, rahmige Frühlingspasta 

und frische Petersilienkartoffeln 
 

 

 

 

 

 



`xÇ≤äÉÜáv{Ätz @ fÉÅÅxÜ 
Verfügbarkeit: 25. Juni bis 10. September. 

 

 

 

iÉÜáÑx|áxÇ éâÜ jt{Ä 
 

Rahmsüppchen von frischen Pfifferlingen  
mit gehackten Kräutern und knusprigen Croutons 

 

oder 
 

Knackig frische Blattsalate der Saison  
ergänzt mit frischen Kirschtomaten und kleinen Mozzarellakügelchen,  

mariniert mit unserem hausgemachten Salatdressing  
 

 

[tâÑàzxÜ|v{àx  éâÜ jt{Ä 
 

Zart gedünsteter Tafelspitz vom Jungkalb,  
in einem leicht gerahmten Meerrettichsößchen 

 

oder 
 

Saftig gegrilltes norwegisches Lachsfilet  
auf sommerlicher Dillrahmsoße 

 

oder 
 

Gegrilltes Hähnchenbrustfilet  
gratiniert mit sonnengereiften Gartentomaten und  

mildem Edamerkäse auf einem fruchtigen Tomatenrahmsößchen 
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Blumenkohl und Brokkoli mit gerösteten Semmelbröseln und Mandelbutter,  
buntes sommerliches Pfannengrillgemüse, gerahmte Sommerpfifferlinge  

 
Goldgelb gebackene Kartoffelkrapfen, Kartoffelklöße mit Semmelbrösel, 

Petersilienkartoffeln und sommerliche Rahmpasta 
 
 

 

 

 



`xÇ≤äÉÜáv{Ätz @ [xÜuáà 
Verfügbarkeit: 11. September bis 25. November 
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Rahmsüppchen vom Hokkaidokürbis  
mit karamellisierten Kürbiskernen  

 

oder 
 

Knackig frische Blattsalate der Saison  
ergänzt mit frischen Kirschtomaten, mariniert mit unserem  
hausgemachten Salatdressing und gerösteten Kürbiskernen 
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Geschmorter Hirschkeulenbraten  
in saurer Sahnesoße mit Preiselbeerbirne 

 

oder 
 

Fangfrisches Mecklenburger Welsfilet  
auf einer leichten Dill-Senfsoße 

 

oder 
 

Gegrillte Medaillons vom zarten Schweinefilet  
auf gerahmten herbstlichen Waldsteinpilzen 
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Blumenkohl und Brokkoli mit gerösteten Semmelbröseln und Mandelbutter,  
leicht gebuttertes Schwarzwurzelgemüse, gerahmte frische Steinpilze 

 
Goldgelb gebackene Kartoffelkrapfen, Thüringer Miniklöße  

mit Semmelbrösel und gebutterte Petersilienkartoffeln 
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Verfügbarkeit: 03. Januar bis 14. April. 
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Winterliche Erdäpfelcremesuppe 
mit klassisch sächsischen Aromen von Majoran und Liebstöckel,  

mit knusprigen Croutons und gebackenen Würstchen 
 

oder 
 

Knackig frische Blattsalate der Saison  
ergänzt mit frischen Kirschtomaten, mariniert mit unserem  

hausgemachten Salatdressing und ausgelassenen Baconwürfeln 
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Original Dresdener Sauerbraten vom Weiderind  
in Rosinen - Lebkuchensoße 

 

oder 
 

Poeliertes Winterkabeljaufilet 
auf einer leichten Dill-Senfsoße 

 

oder 
 

Gegrillte Medaillons vom zarten Schweinefilet  
goldgelb gratiniert mit hausgemachtem Würzfleisch 
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Blumenkohl und Brokkoli mit gerösteten Semmelbröseln und Mandelbutter,  
leicht gebuttertes Karottengemüse und hausgemachtes Gewürzrotkohl 

 
goldgelb gebackene Kartoffelkrapfen, Thüringer Miniklöße  

mit Semmelbrösel und gebutterte Petersilienkartoffeln 
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Verfügbarkeit: 26. November bis 02. Januar. 
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Winterliche Erdäpfelcremesuppe 
mit klassisch sächsischen Aromen von Majoran und Liebstöckel,  

mit knusprigen Croutons und gebackenen Würstchen 
 

oder 
 

Hausgebeiztes norwegisches Lachsfilet 
mit weihnachtlichen Aromen, auf einem frischen Kartoffelrösti  

und Meerrettich-Schmand-Dipp 
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Original Dresdener Sauerbraten vom Weiderind  
in Rosinen - Lebkuchensoße 

 

oder 
 

Gegrilltes Filet vom Alpen-Saibling 
auf einer leichten Dillrahmsoße 

 

oder 
 

Ofenfrischer Entenbraten 
auf einem Beifußsößchen 
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Blumenkohl und Brokkoli mit gerösteten Semmelbröseln und Mandelbutter,  
geschwenkter Rosenkohl und hausgemachtes Gewürzrotkohl 

 
Goldgelb gebackene Kartoffelkrapfen, Thüringer Miniklöße mit Semmelbrösel,  

handgemachte Wickelklöße und gebutterte Petersilienkartoffeln 
 

 



 
WxááxÜàätÜ|tà|ÉÇxÇ 

Vollenden Sie Ihr Menü oder Buffet mit einer 
stimmungsvoll abschließendem Dessertvariation 

 
Cremiges Verwöhndessert 

Klassische Crème Brûlée mit einer knusprig abgeflammten Zuckerhaube 

 

 

Dessertanteil direkt am Buffet 
Integrieren Sie einen kleinen Dessertanteil direkt in ihr Buffet: 

 
Frische heimische und exotische Früchte 

 
Frische Früchte, Hausgemachte Puddings mit leckeren Sößchen, Panna Cotta mit Himbeerpüree 

 
Frische Früchte, Mousse au chocolate, kleine Crème Brûlée, Tiramisu  

 

 
Verführerisch: Unsere Mascarponecreme mit frischen Früchten 

Hausgemachte cremige Mascarponecreme mit knusprigen Amarettinicrunch  
und saisonallen frisch marinierten Früchten   

z.B. Frischen Erdbeeren, Himbeeren, gemischte Beeren, Pfirsich oder Zwetschgen 

 

 

Für jeden etwas dabei: Unser Dessertwagen  
Eine große Auswahl an unterschiedlichen Cremes, Puddings, Mousse, frischen Früchten und süßem Gebäck präsentieren wir Ihren 

Gästen auf unserem Dessertwagen der von unserem freundlichen Servicepersonal betreut und ihren Gästen erläutert wird. 

 

 

Unser Klassiker: Die Eisbombe 
Wir präsentieren Ihnen als stimmungsvolle Showeinlage unser leckeres Bourbon – Vanilleeis, was wir vor Ihren Gästen mit 80%igem 

Stroh – Rum flambieren und anschließend mit heißen Waldbeeren, geschlagener Sahne und knuspriger Waffel servieren 

 

 

Exklusive Faszination: Brodelnder Kirsch - Vulkan 
Ihre Gäste kommen ins Staunen wenn wir unseren leckeren Kirschcocktail servieren, der mit Trockeneis zum brodeln gebracht wird, dazu 

servieren wir vor Ihren Augen flambierte Weichselkirschen und rahmiges Vanilleeis  
mit geschlagener Sahne 

 

  

 

 


