Duffetvcrichtag 1

Preis pro Erwachsene Person: 29,90 €
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Deftige sdchsische Kartoffelsuppe mit Wiener Wiirstchen

auch fiir den spateren Hunger bestens geeignet

Zarte Schnitzel vom Schweineriicken
in goldgelber Wiener Panade

Gegrillte Buntbarschfilets auf zartem Wurzelgemiise
Saftig geschmorte Hithnerkeulchen in wiirziger Marinade

Deftiger Kasslerkammbraten

mit eigenem Sofchen zum ergianzen
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Hollandischer Blumenkohl Gediinstete Blumenkohlréschen mit Sauce Hollandaise gratiniert
Leckere BOP\V\@V\PFane mit Zwiebelwiirfel, Bauchschinken und gehackter Petersilie

Hausgemachtes Sauerkraut
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Deftige Rostkartoffeln mit Bauchschinken, Zwiebeln und Majoran
goldgelb gebackene Kartoffelkroketten
Rustikale Semmelkléfe
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Frische, hausgemachte Salate

Knackiger Gurkensalat mit gehackten Dillspitzen
Frischer Tomatensalat mit feinen Zwiebelwiirfeln

Rustikaler Wurstsalat, Eiersalat und Matjessalat wie frilher bei Oma

Fischauswall - frisch aus dem Rauch

Forellenfilets, gerducherter Lachs, Sprotten, Butterfisch und
frische Makrelenfilets mit verschiedenen Aromen

Bunte Kdseauswahl

Kleine Auswahl an rustikalen Weichkdsesorten sowie Edamer- und

Emmentalerwiirfeln arvangiert mit frischen Friichten

.. perfekt auch zum kleinen Snack fiir zwischendurch oder zur spiteren Stunde

Rustikale Brotzeitplatte direkt vom Metzger

.. mit frischer Schlachtwurst, verschiedenen Schinken- und Salamisorten

und einem angemachten Hackepeterigel

Butterschaustiick

phantasievoll auf ihren Anlass abgestimmt
Bunte Brotauswahl

mit verschiedenen Dunkelbrotsorten, ofenfrischem Baguette
und einer Partybrotchensonne

Dessert individuell buchbar



Preis pro Erwachsene Person: 36,90 €
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Kase — Lauchsuppe mit Hackfleisch

auch fiir den spdteren Hunger bestens geeignet

Exotisch gegrilltes Hihnerbrustfilet

... auf Sauce Hollandaise mit saftigen Pfirsichen und Edamerkdse gratiniert

Zarte gegrillte Ministeaks vom Schweineriicken
... gratiniert mit hausgemachtem Wiirzfleisch vom Huhn

. mit leicht gerahmten Steinchampignons

Gegrilltes mecklenburgisches Welsfilet

... auf leicht gerahmten Wurzelgemiise

Zarter Tafelspitz vom Thiiringer Weiderind

in einem leckeren Meerrettichsofen

Vet s {%’{dc/ze Sjenuiserarialicnenrn

Duett von Blumenkohl & Brokkoll

mit Sauce Hollandaise und gebraunten Mandeln

Knackiges Karottengemiise mit frischen Zuckerschoten
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Hausgemachte Spatzle mit Bauchschinken und geschmolzenen Emmentalerkdse
Goldgelb gebackene Mandelbillchen, Thiiringer MinikloBe
Nudel - Schinkengratin
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Frische, hausgemachte Salate

Knackiger Gurkensalat mit gehackten Dillspitzen
Exotischer Gefligelsalat, Eiersalat und Matjessalat wie frilher bei Oma

Strauchtomaten- und Mozzarellascheiben

.. angerichtet mit frischem Basilikum, lecker mariniert

Anti — Pasti — Auswahl

verschieden eingelegte und
gefiillte Oliven, Peperoni und Champignonkopfe

Fischauswall - frisch aus dem Rauch

Forellenfilets, Stremel-, Raucher- und gebeiztes Lachsfilet, gerducherte
Sprotten, Aal, Heilbutt, Butterfisch und

frische Makrelenfilets mit verschiedenen Aromen

Bunte Kdseauswahl

Kleine Auswahl an verschiedenen Hart- und Weichkdsesorten sowie Edamer-

und Emmentalerwiirfeln arrangiert mit frischen Frichten

.. perfekt auch zum kleinen Snack fiir zwischendurch oder zur spateren Stunde

Schinken- und Wurstauswahl direkt vom Metzger

... verschiedenen mediterranen und traditionellen Schinkensorten, edlen
Salamivariationen, hausschlachtene Wurst und einem

dekorativ angemachten Hackepeterigel

Butterschaustiick phantasievoll auf ihren Anlass abgestimmt

Bunte Brotauswahl

mit verschiedenen Dunkelbroten, ofenfrischem Baguette,

Partybrotchensonne und Laugenstangen

Dessert individuell buchbar
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Preis pro Erwachsene Person: 43,90 €
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Cremiges Siippchen von der Supkartoffel

.. mit gegrillter spanischer Chorizo

Zarte Pralinen von der Hithnerbrust
.. mit Pfirsich und Edamer gratiniert auf ,,Sauce Hollandaise
.. mit hausgemachtem grinem Pesto und Briseln gebacken
.. mit Tomate und Emmentaler iiberbacken auf einem leichten Tomatenséfchen

.. Im knusprigen Sesammantel gerostet

Zarte gegrillte Medaillons vom heimischen Schweinefilet

.. auf leicht gerahmten Steinpilzen mit frischen Krdutern

Gegrilltes norwegisches Lachsfilet
.. auf leicht gerahmten Blattspinat

Zarter Hirschbraten aus der Keule in einem leckeren SauerrahmssBchen
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Zwelerlel von Blumenkohl und Romanesco

mit Sauce Hollandaise und gebraunten Mandeln

Hausgemachtes Gewiirzrotkohl

Buntes, knackig frisches Pfannengrillgemiise
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Hausgemachte Spatzle mit Bauchschinken und geschmolzenen Emmentalerkdse
Goldgelb gebackene Kartoffeltaschen wmit Frischkasefillung

Thiringer Miniklofe
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Frische hausgemachte Salate
Exotischer Gefligelsalat, Eiersalat und Pulposalat

Strauchtomaten- und Mozzarellascheiben

... angerichtet mit frischem Basilikum lecker mariniert

Anti — Pasti — Auswahl
Gegrillte und eingelegte Scheiben von Zucchini, Aubergine und Paprika,

verschieden marinierte und gefiillte Oliven, Peperoni und Champignonkéopfe

Edle Fischauswahl - frisch aus dem Rauch
Stremel-, Riucher- und gebeiztes Lachsfilet, Aal, Heilbutt, Butterfisch,

Schillerlocken, leckere Riesengarnelen und kleine Flusskrebse aus dem Dillsud

Kaseauswalhl - wie frisch von der Alm

Variationen von erlesenen franzosischen, italienischen und
dsterreichischen Hart- und Weichkdsesorten, bunt garniert mit frischen

Frichten, perfekt auch zum Snacken und fiir den spateren kleinen Hunger

Hochwertige Schinkenvariation

... luftgetrockneter Serranoschinken direkt von der Keule fiir sie hauchdinn
aufgeschnitten und am Schaustiick prasentiert, Roastbeefscheiben ,,rosa® und

viele weitere gerducherte und luftgetrocknete Schinkenklassiker
Butterschaustiick phantasievoll auf ihren Anlass abgestimmt

Bunte Brotauswahl

mit verschiedenen Dunkelbroten, ofenfrischem Baguette,

Partybrotchensonne und Laugenstangen

Dessert individuell buchbar



Wendworschlay 1

Preis pro Erwachsene Person, inklusive Nachlegeservice: 29,90 €
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Klare Kraftbriihe vom Rind
mit Krauterflidle und feinen Gemiisestreifen *

oder

Knackig frische Blattsalate der Saison ergdanzt mit frischen Kirschtomaten, mariniert
mit unserem hausgemachten Salatdressing und Rnusprigen Buttercroutons

a%)(%gﬂif{fﬁéfe 04 (/)M/

2

Kleine Medaillons vom Schweineriicken in FEihiille

auf gerahmten Steinchampignons
oder

MecRlenburger Welsfilet
in zerlassener Butter gegrillt, auf einem Zitronen - Dillsofichen

oder

Besonders zarter Tafelspitz vom Thiiringer Weiderind
an einer rahmigen MeerrettichsofSe

Zu allen Hauptgerichten servieren wir Ihnen im Nachlegeservice:
Mandelbroccoli, Blumenkohl mit Semmelschmelze,
gerahmte Steinchampignons und Buttermohrchen

Goldgelb gebackene Kartoffelkroketten
Thiiringer Minik(ofSe mit Semmelschmelze
und gebutterte Petersilienkartoffeln

Ergdnzen oder ersetzen Sie in diesem Menu:
* Tomatencremesippchen mit Croutons, Karotten — IngwersUppchen,
Spargelcremesuppe mit Croutons (April — Juni)
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Preis pro Erwachsene Person, inklusive Nachlegeservice: 36,90 €
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Klare Ochsenschwanzsuppe mit Einlage, Rnuspriger Kdsestange
und einem Schuss altem Sherry fiir Sie auf Wunsch am Platz hinzugefiigt *

oder

Knackig frische Blattsalate der Saison ergdanzt mit frischen Kirschtomaten, mariniert mit
unserem hausgemachten Salatdressing und veredelt
mit Rleinen Mozzarellakugeln und gerosteten Pinienkernen
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Medaillons vom zarten Schweinefilet in Krduter - Eihiille
gebacken, auf gerahmten Waldpilzen **

oder

Duett von lauwarm gerduchertem norwegischen Lachsfilet
und gegrillten Zanderfilet *** auf einem leichtem Zitronen - Dillsdfichen

oder

Geschmorter Hirschkeulenbraten
in saurer SahnesofSe mit Preiselbeerbirne

Zu allen Hauptgerichten servieren wir Ihnen im Nachlegeservice:
Mandelbrokkoli, Blumenkohl mit Semmelschmelze, gerahmte Waldpilze **,
hausgemachtes Rotkohl und Buttermiohrchen

Goldgelb gebackene Mandelbillchen, Thiiringer MiniklofSe mit Semmelschmelze,
hausgemachte Spaitzle und gebutterte Petersilienkartoffeln

Ergdnzen oder ersetzen Sie in diesem Meni je nach Saisonaler Verfigbarkeit:
* BarlauchrahmsiUppchen (April), Spargelcremesuppe (April — Juni), PfifferlingsrahmsUppchen
(Juli — September), Kirbissuppe (September — Dezember), Karotten - Ingwersuppe
** gerahmte frische Waldpfifferlinge (nur von Juli bis September)
*** Gegrilltes Skreifilet (skandinavischer Winterkabeljau) (nur Februar & Marz)



Wendwarschlag 3

Preis pro Erwachsene Person, inklusive Nachlegeservice: 43,90 €
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Leicht gerahmtes Siippchen von der SiifSRartoffel
verfeinert mit einem Hauch von Ingwer und gegrillter spanischer Chorizo *
oder

Tatar von der frischen, norwegischen Fjordforelle, mariniert mit etwas Schmand, roten
Schalotten und gehacktem Dill; serviert auf einem marinierten Avocado — Linsensalat
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Zartes Schweinefilet umhiillt von einer saftigen Pistazienfarce, gebacken im Tramezzini —
Brotmantel, angerichtet auf einem Rriftigen Portweinsifichen **

oder

In zerlassener Alpenbutter gegrilltes Seesaiblingsfilet,
auf einem leichten Zitronen - Dillsofichen

oder

Klassisch Rnusprig geschmorte Barbarie — Entenbrust
auf einem leckeren BeifufSsofichen™ *

Zu allen Hauptgerichten servieren wir Ihnen im Nachlegeservice:
MandelbrokRoli, Blumenkohl, knackiges Pfannengemiise,
Bohnenbiindchen im Speckmantel und hausgemachtes Rotkohl

Goldgelb gebackene Dauphine Kartoffeln, Thiiringer Minik(ofle mit Semmelschmelze,
gefiillte Nudelsickchen und geschwenkte Kartoffelecken mit frischer Petersilie

Ergdnzen oder ersetzen Sie in diesem Meni je nach Saisonaler Verfugbarkeit:
* BarlauchrahmsUppchen (April), Spargelcremesuppe (April — Juni), PfifferlingsrahmsUppchen
(Juli — September), Steinpilzrahmsuppe (Oktober), Kirbissuppe (September — Dezember)
** Nach ihrem Wunsch gegrilltes Steak von der irischen RindersteakhUfte, angerichtet auf
einem Whiskey PfefferrahmsdBchen
*** Besonders zart geschmorte Bdckchen vom irischen Weideochsen
in einem leckeren Portweinsud
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Vollenden Sie Thr Menii oder Buffet mit einer
stimmungsvoll abschlieffendem Dessertvariation

Cremiges Verwohndessert

Klassische Créme Briilée mit einer Rnusprig abgeflammten Zuckerhaube
Preis pro erwachsene Person: 6,90 €

Dessertanteil direkt am Buffet

Integrieren Sie einen Rleinen Dessertanteil direkt in ihr Buffet:

Frische heimische und exotische Friichte

Preis pro erwachsene Person: 4,90 €
Frische Friichte, Hausgemachte Puddings mit leckeren Sifichen, Panna Cotta mit Himbeerpiiree

Preis pro erwachsene Person: 5,90 €
Frische Friichte, Mousse au chocolate, Rleine Créme Briilée, Tiramisu

Preis pro erwachsene Person: 7,90 €

Verfiihrerisch: Unsere Mascarponecreme mit frischen Friichten
Hausgemachte cremige Mascarponecreme mit Rnusprigen Amarettinicrunch
und saisonallen frisch marinierten Friichten
z.B. Frischen Erdbeeren, Himbeeren, gemischte Beeren, Pfirsich oder Zwetschgen
Preis pro erwachsene Person: 8,90 €

Fiir jeden etwas dabei: Unser Dessertwagen
Eine grofie Auswahl an unterschiedlichen Cremes, Puddings, Mousse, frischen Friichten und siiffem Gebdck,
prisentieren wir [hren Gdsten auf unserem Dessertwagen der von unserem freundlichen Servicepersonal
betreut und ihren Gdsten erldutert wird.
Preis pro erwachsene Person: 9,90 €

Unser Klassiker: Die Eisbombe

Wir prasentieren Ihnen als stimmungsvolle Showeinlage unser leckeres Bourbon — Vanilleeis, was wir vor
Ihren Gdsten mit 80%igem Stroh — Rum flambieren und anschlieffend mit heiflen Waldbeeren, geschlagener
Sahne und Rnuspriger Waffel servieren
Preis pro erwachsene Person: 8,90 €

ExRlusive Faszination: Brodelnder Kirsch - Vulkan

Ihre Gdste Rommen ins Staunen wenn wir unseren leckeren Kirschcocktail servieren, der mit Trockeneis
zum brodeln gebracht wird, dazu servieren wir vor Ihren Augen flambierte WeichselRirschen und rahmiges
Vanilleeis
mit geschlagener Sahne

Preis pro erwachsene Person: 12,90 €
unter 12 Personen: 17,90 €



