Lackervien im ONovember



Vorspeaison & alars

Kiirbissuppe
RahmsUppchen vom frischen HokkaidokUrbis, mit Aromen

von Ingwer und Honig, verfeinert mit knusprig — karamellisierten
KUrbiskernen 8.90 €

Consommé von der CMartinsgans

Eine kraftig, klare BrUhe von der Martinsgans, mit einer Einlage von
GrieBnockerln, NudelséGckchen und feinen Gemusestreifen 8.90 €

Kleiner gemischter FCerbstsalat

Eine kleine Auswahl saisonfrischer Blattsalate, ergdnzt mit fruchtigen
Kirschtomaten und knusprigen Buttercroutons, mariniert mit unserem
hausgemachten Salatdressing und Balsamico Creme 8.90 €

ICausgemachtes W iiragfloisoh

Hausgemachtes traditionelles WUrzfleisch vom Huhn, verfeinert mit einem
Schuss Rahm und frischen Champignons, gratiniert mit mild wirzigem
Edamerkdse, dazu reichen wir ofenfrisches Baguettebrot, Zitrone und

Original Dresdener Worcester Sauce 9.90 €

Bunte QPalat-OBowl!

Ein gesunder Fitmacher ist unsere groBe bunte Salat-Bowl, mit marinierten
saisonalen Blattsalaten, frischer Avocado, gerdsteten Cashewkernen und
ofenfrischen Baguettescheiben, wahlweise
mit gegrillter Hdhnchenbrust 17.90 €
oder gegrillten Black Tiger Garnelen 21.90 €

Carpavcio vom inischen (Rind

HauchdUnne Scheiben vom irischen Weiderind,
marinieren wir mit weiBem TrUffeldl, hellem Balsamico,
Pfeffer und Meersalz, anschlieBend verziert mit
Téte de Moine (Kdse vom Rad) und gerdsteten Pinienkernen,
dazu servieren wir knuspriges Knoblauchbaguette vom Grill 20.90 €
... gern auch als kleinere Probierportion 12.90 €



Klassiker

QBchmitzel , FCamburger Art”

Ein goldgelb paniertes Schnitzel aus dem SchweinerUcken,
mit einem frischen Setzei bedeckt, dazu leckere Bratkartoffeln mit
Bauchspeck, Zwiebeln und frischem Majoran 18.90 €

ICitmerbrusifiler , L zotisch”

Ein zart gegrilltes Hdhnchenbrustfilet wird mit zwei Pfirsichhdlften und
mildem Edamer gratiniert und auf Sauce Hollandaise angerichtet, dazu
reichen wir eine Garnitur aus frischen Frochten
sowie gebackene Mandelbdllchen 19.90 €

QSclweinerickensteak: , Qdtrindberg”

Ein zartes Steak vom SchweinerUcken, gebraten in EihUlle mit
gewdrfelter Zwiebel, Bautz'ner Senf und saurer Spreewaldgurke,
servieren wir Ihnen mit hausgemachter Kréduterbutter und herzhaften
Bratkartoffeln mit Bauchspeck, Zwiebel
und frischem Majoran 20.90 €

Srisches (Rumpsteak

Ein nach Ihren Wunsch gegrilltes 250g - Rumpsteak, vom besonders zarten,
iischen Weideochsen, serviert mit hausgemachter Kréuterbutter, auf
knackigem Pfannengrillgemuse und knusprig gebackenen SuBkartoffel-
Pommes-Frites mit hausgemachten Krauter-Dipp 35.90 €



CSftischer ~Sfisch

CMediterraner ~Sfischtopf

Eine besondere Empfehlung unseres Kichenteam:s ist unser
beliebter Fischtopf, mit verschiedenen Fischfilets,
GrUnschalmuschel, Black Tiger Garnelen und knackig frischen
Gemusesorten, perfekt abgestimmt
mit einem Schuss Rahm, geschmolzenen Tomaten und
frisch gehacktem Dill. Dazu reichen wir Innen
ofenfrisches Baguettebrot 21.90 €

Nonwagisches Lachsfilot

Ein saftig auf der Hautseite gebratenes Lachsfilet
aus Norwegen, richten wir an auf knackigem
Pfannengrillgemuse und leicht gerahmten frischen
Bandnudeln, verfeinert mit frischen
gehackten Krautern 27.90 €



ODichsische  Cradition

resdner Qbauerbraten vom (Rind

Saftig zartes Fleisch von sdchsischen Weiderindern,
mehrere Tage im GewdUrzsud eingelegt, anschlieBend kraftig
geschmort und zu einer Rosinen — LebkuchensoBe vollendet,

serviert mit hausgemachtem Rotkohl und zwei dampfend
frischen KI6Ben mit gebrdunten Semmelbrdseln 24.90 €

Vagetarisch

CGebackener (Radmbise

Besonders mild und cremiger Rahmkdase, in handgemachter
goldgelber Wiener Panade, auf knackigem
Pfannen - GrilgemUse und leicht gerahmten

Frischei — Bandnudeln, verfeinert mit frisch
gehackten Krdautern 20.90 €

Vagar

ICausgemachte Linsenbolognese

Eine leckere hausgemachte vegane Bolognese von
roten Linsen und geschmolzenen Tomaten, verfeinert und
aromatisiert mit frischen italienischen Krdutern, serviert auf
in etwas Olivendl geschwenkten Hartweizen — Linguine mit

geriebenen veganen ,Hartkase* 15.90 €



Ofenfrische
CMartinsgans

Krusprige Ginsekeule

Eine geschmorte saftige Gansekeule servieren wir
Ihnen knusprig-frisch aus dem Ofen, auf einem
leckeren BeifuBsdBchen, mit hausgemachten Rotkohl
und Thuringer Kl6Ben mit Semmelschmelze 32.90 €

QSafliy zarte Gnsehrust
Extra zart und knusprig geschmorte Ganselbrust, fUr Sie
schon komplett vom Knochen geldst, auf einem
leichten BeifuBsdBchen, serviert mit hausgemachten

Rotkohl und leckeren WickelkloBen mit
Br&selfUllung, wie friher bei Oma 33.90 €



Iorbstlich (Rustikal

Rindfleischbolognese

Unsere hausgemachte Bolognese vom Rind besonders
fleischig und aromatisiert mit italienischen Krdutern, servieren
wir Ihnen auf leicht gebutterten Linguine, mit
gehobeltem Grana Padano 15.90 €

SICausgemachte Oiila

Hausgemachte Eisbeinstlze nach Omas Originalrezeptur,
mit deftigen Bratkartoffeln und wuirziger
RemouladensoBe 16.90 €

ICarbstliche Kartgfelrésti mit (Rauohlacks

Drei knusprige Kartoffelrdsti im Duett mit norwegischen Lachs aus
dem Rauch, mit einem leckeren Meerrettich-Schmand-Dipp
und saisonal marinierten Blattwerk im Glas 18.90 €

Unser Oktober - SBurger

Unseren herbstlich abgestimmten Burger, kreieren wir im
ofenfrischem Laugenbrdtchen, mit saftig gegrilltem, leicht
gerduchertem Rindfleisch, auf bayrischem Obazda,
mit wlrzigem Berg-Emmentaler, knackig grnem Salat,
knusprigem Bacon, GewUrzgurke, mariniertem WeiBkraut,
Rostzwiebeln und einer leckeren Burger- und BBQ SoBe,
dazu goldgelb gebackene KartoffelstUcke
mit Krduterschmand 21.90 €



Kindorgerichte

Kisge mit Qdafke
Zwei Thuringer KI6Be, so wie sie die GroBen essen,
mit leckerer BratensoBe 7.90 €

KNudeln mic Comatonsofe

Frische Bandnudeln mit
leckerer TomatensoBRe
und geriebenen Kase 7.90 €

Ghicken ¥ ugygels

6 Hohnchen - Nuggets mit Pommes Frites,
Ketchup oder Mayo 8.90 €

Knusper Sfischstibohen
Knusprig panierte und gebackene SeelachsstGbchen
mit frisch gestampfter Kartoffel 8.90 €

SDesserts

FUr den perfekten kulinarischen Abschluss halten wir eine separate Karte mit
leckeren Dessertvariationen bereit. Sprechen Sie uns gern darauf an.

Susarastoffe und Allergene

Bitte teilen Sie unserem Servicepersonal Ihre Allergien und Unvertréglichkeiten
mit. Wir beraten Sie gern und halten ebenfalls eine gesonderte Karte mit allen
gekennzeichneten Zusatzstoffen und Allergenen fUr Sie bereit.



