Unsere QOpeischarte

aur Nommerzeit



Unser erfrischend kUhles SUppchen von frischen Gartengurken, verfeinert mit
griechischem Joghurt, frisch gehackten Dillspitzen, einen Hauch von Limette
und Ingwer und knusprigen Croutons 8.90 €

Rahmiges SUppchen von frischen Pfifferlingen, verfeinert mit einem Schuss
Rahm, ausgelassenen Bauchschinken— und Zwiebelwurfeln
und frisch gehackter Petersilie 8.90 €

Eine kleine Auswahl saisonfrischer Blattsalate, ergdnzt mit fruchtigen
Kirschtomaten und knusprigen Buttercroutons, mariniert mit unserem
hausgemachten Salatdressing und Balsamico Creme 8.90 €

Hausgemachtes traditionelles WUrzfleisch vom Huhn, verfeinert mit einem
Schuss Rahm und frischen Champignons, gratiniert mit mild wirzigem
Edamerkdse, dazu reichen wir ofenfrisches Baguettebrot, Zitrone und Original
Dresdener Worcester Sauce 9.90 €

Ein gesunder Fitmacher ist unsere groBe bunte Salat-Bowl, mit marinierten
saisonalen Blattsalaten, frischer Avocado, gerdsteten Cashewkernen und
ofenfrischen Baguettescheiben, wahlweise
mit gegrillter Hdhnchenbrust 17.90 €
oder gegrillten Black Tiger Garnelen 22.90 €

HauchdUnne Scheiben vom irischen Weiderind,
marinieren wir mit weiBem TrUffeldl, hellem Balsamico,
Pfeffer und Meersalz, anschlieBend verziert mit
Téte de Moine (Kdse vom Rad) und gerdsteten Pinienkernen,
dazu servieren wir knuspriges Knoblauchbaguette
vom Grill 21.90 €
... gern auch als kleinere Probierportion 12.90 €



Ein goldgelb paniertes Schnitzel aus dem SchweinerUcken,
mit einem frischen Setzei bedeckt, dazu leckere Bratkartoffeln mit
Bauchspeck, Zwiebeln und frischem Majoran 19.90 €

Ein zart gegrilltes Hodhnchenbrustfilet wird mit zwei Pfirsichhdélften und
mildem Edamer gratiniert und auf Sauce Hollandaise angerichtet, dazu
reichen wir eine Garnitur aus frischen Frichten
sowie gebackene Mandelbdlichen 20.90 €

Ein zartes Steak vom SchweinerGcken, gebraten in EihUlle mit
gewdrfelter Zwiebel, Bautz'ner Senf und saurer Spreewaldgurke,
servieren wir lhnen mit hausgemachter Krduterbutter und herzhaften
Bratkartoffeln mit Bauchspeck, Zwiebel
und frischem Majoran 21.90 €

Ein nach lhren Wunsch gegrilltes 250g - Rumpsteak, vom besonders zarten,
iischen Weideochsen, serviert mit hausgemachter Krduterbutter, auf
knackigem Pfannengrillgemuse und knusprig gebackenen SuBkartoffel-
Pommes-Frites mit hausgemachten Krduter-Dipp 37.90 €



Eine besondere Empfehlung sind unsere mild gereiften Matjesfilets,
saisonfrisch aus Ostfriesland. Serviert werden sie von uns,
mit deftigen Bratkartoffeln und einer sommerlich
hausgemachter RemouladensoBe 21.90 €

Eine besondere Empfehlung unseres Kichenteam:s ist unser
beliebter Fischtopf, mit verschiedenen Fischfilets,
GrUnschalmuschel, Black Tiger Garnelen und knackig frischen
Gemusesorten, perfekt abgestimmt
mit einem Schuss Rahm, geschmolzenen Tomaten und
frisch gehacktem Dill. Dazu reichen wir Ihnen
ofenfrisches Baguettebrot 22.90 €

Ein saftig auf der Hautseite gebratenes Filet von der
Lachsforelle, richten wir an auf knackigem
Pfannengrillgemuse und leicht gerahmten frischen
Bandnudeln, verfeinert mit
gehackten Sommerkrautern 27.90 €



Besonders zarte Scheiben vom Tafelspitz des regionalen Weiderindes,
in einer rahmigen MeerrettichsoBe mit buntem Sommergemuse und
dampfend frischen Thuringer KI&Ben mit gebrdunten Semmelbroseln 25.90 €

Besonders mild und cremiger Rahmkdase, in handgemachter
goldgelber Wiener Panade, auf knackigem Pfannen - Grillgemuse
und leicht gerahmten Frischei — Bandnudeln, verfeinert
mit frisch gehackten Krdutern 21.90 €

Eine leckere hausgemachte vegane Bolognese von
roten Linsen und geschmolzenen Tomaten, verfeinert und
aromatisiert mit frischen italienischen Krdutern, serviert auf
in etwas Olivendl geschwenkten Hartweizen - Linguine mit

geriebenen veganen ,,Parmessan* 15.90 €



Ein lockeres RUhrei aus drei frischen HOhnereiern, ergdnzt
mit glasierten ZwiebelwUrfeln, edlen Pfifferlingen und
einem Schuss Troffeldl, serviert auf drei goldgelb
gebackenen Kartoffelrdsti ergdnzt mit frisch
mariniertem Blattwerk im Glas 21.90 €

Frische gerahmte Waldpfifferlinge, verfeinert mit ausgelassenen
Bauchschinken- und ZwiebelwUrfel, servieren wir Innen mit
hausgemachten deftigen SemmelkléBen und frisch
mariniertem bunten Blattwerk im Glas 22.90 €

Ein goldgelb paniertes Schnitzel vom zarten Schweinericken, nach ,Wiener
Art”, servieren wir Ihnen zu frisch gerahmten Pfifferlingen, verfeinert mit
Bauchschinken- und Zwiebelwurfel, gereicht mit goldgelb
gebackenen Kartoffelkrapfen 29.90 €

Larte, leicht gebutterte Scheiben von der gepdkelten Rinderzunge, sanft
gegart im Wurzelsud, mit gerahmten Pfifferlingen, verfeinert mit
Bauchschinken- und Zwiebelwirfel, gereicht mit
knusprig gebackenen Kartoffelkrapfen 30.90 €



Unsere hausgemachte Bolognese vom Rind besonders
fleischig und aromatisiert mit italienischen Krdutern,
servieren wir Ihnen auf leicht gebutterten Linguine,

mit gehobeltem Grana Padano 16.90 €

Hausgemachte Eisbeinstlze nach Omas Originalrezeptur,
mit deftigen Bratkartoffeln und wurziger
RemouladensoBe 17.90 €

Drei knusprige Kartoffelrdsti im Duett mit norwegischen Lachs aus
dem Rauch, mit einem leckeren Meerrettich-Schmand-Dipp
und sommerlich marinierten Blattwerk im Glas 19.90 €

Perfekt fUr warme Sommertage ist unser Burger, wie
von der NordseekUste, oder wie man so sagen will -
unser ,Fischbrotchen Deluxe”! Fangfrisch zarte Matjesfilets,
im getoastetem Brioche-Bun, mit knackig
frischem Salat, saurer Spreewaldgurke, sonnengereiften
Tomaten, roten Zwiebelringen und wurziger
RemouladensoBe, dazu knusprig goldgelb gebackene
Kartoffelscheiben mit Krduter-Schmand — Ahoj! 22.90 €



Zwei Thuringer Kl6Be, so wie sie die GroBen essen,
mit leckerer BratensoBe 7.90 €

Frische Bandnudeln mit
leckerer TomatensoBRe
und geriebenen Kase 7.90 €

6 Hahnchen - Nuggets mit Pommes Frites,
Ketchup oder Mayo 8.90 €

Knusprig panierte und gebackene Seelachsstdbchen
mit frisch gestampfter Kartoffel 8.90 €

FUr den perfekten kulinarischen Abschluss halten wir eine separate Karte mit
leckeren Dessertvariationen bereit. Sprechen Sie uns gern darauf an.

Bitte teilen Sie unserem Servicepersonal Ihre Allergien und Unvertraglichkeiten
mit. Wir beraten Sie gern und halten ebenfalls eine gesonderte Karte mit allen
gekennzeichneten Zusatzstoffen und Allergenen fUr Sie bereit.



